
VINO TINTO: 
Carantoña 
VINO BLANCO: 
Emina Verdejo
Personaliza tu menú: 
VINO TINTO: Finca Resalso 
VINO BLANCO: Menade
+5€ por botella

DUO DE CROQUETAS

Comienza el espectáculo

Para compartir el guión
de gambas al ajillo con mayo de pimientos de 

piquillo y rallado de oliva negra.

ENSALADILLA

con salsa emmy. 
GYOZAS DE PICAÑA

con cebolla caramelizada y ali-oli de ajo negro.
CHIPIRONES A LA PLANCHA

Estrellas a elegir

200gr de carne de txuleta madurada, queso ahumado, 
mermelada de bacon, canónigos y mayo de cilantro. 

HAMBURGUESA DE TXULETA MADURADA

con espuma de pilpil y base vizcaína.
BACALAO CLUB RANERO

con crema de calabaza y mayo de humo.
CALAMAR A LA PARRILLA

con chimichurri y sal de naranja.
SECRETO DE CERDO

con helado de stracciatella y toffe.

Postres
con tierra de lotus y helado de galleta.

TARTA DE QUESO PATAMULO

TORRIJA



VINO TINTO: 
Carantoña 
VINO BLANCO: 
Emina Verdejo
Personaliza tu menú: 
VINO TINTO: Finca Resalso 
VINO BLANCO: Menade
+5€ por botella

DUO DE CROQUETAS

Comienza el espectáculo

Para compartir el guión
con ventresca de atún, cebolla roja y aceite ahumado.

ENSALADA DE TOMATE

con salsa casera Gran Teatro y cebolla crujiente.
BRIOCHE DE COSTILLAR

con yema curada en soja y trufa, coronado con velo ibérico.
FLOR DE ALCACHOFA

Estrellas a elegir

con sobre base de tomate confitado, guanciale 
y queso pecorino romano.

SACOS DE RICOTA

con salsa de Cinema Coca y patatas rústicas.
PICAÑA A LA PARRILLA

con salsa de chocolate con vichyssoise de puerros.
RAGOUT DE CARRILLERA

con crema de sésamo, tahini y crujiente de quinoa negra.
TATAKI DE ATÚN ROJO BALFEGÓ

con base de galleta y helado de chocolate blanco.

Postres
con tierra de galleta Maríay helado de cookie.

TARTA DE QUESO PATAMULO

CHEESECAKE DE PISTACHO

con helado de mandarina, frambuesa 
hidrolizada y crema de coco.

TATAKI DE PIÑA


