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LA BAMBALINA

Lo sabias?

Antes de convertirse en lo que es hoy, este lugar ya era un
epicentro de vida cultural para Valladolid. En el siglo XVil, el
Teatro de la Comedia acogia a visitantes y vallisoletanos
para disfrutar de representaciones que reflejaban la pasidn
por las artes escénicas. Ya en 1636, este rincon vibraba con
las emociones de cada obra, convirtiéndose en un punto de
encuentro imprescindible para la ciudad.

Siglos después, en los anos 20, el Gran Teatro tomd el
relevo, transformando este espacio en un lugar de elegancia
y espectdculos. Entre 1920 y 1929, sus escenarios ofrecieron
variedades y representaciones que llenaban de vida el
corazén de Valladolid, marcando una etapa inolvidable para
quienes vivieron esos afios dorados del teatro.




LA TRAMA

PARA COMPARTIR €L. GUION

* CROQUETA CREMOSA
* MINI BURGER TRUFADA

con mermelada de tomate.

* BRIOCHE DE COSTILLAR

con salsa casera Gran Teatro y cebolla crujiente.

* BRIOCHE DE LECHAZO

en su jugo.

* NUESTRAS BRAVAS

Milhojas de patata con salsa brava y ali-oli casero.

*» ENSALADILLA DE GAMBAS AL AJILLO

con mayo de pimientos de piquillo y rallado de oliva negra.

* TORREZNOS CON GUINDILLAS

con gel de manzana y vino de Jerez.

* HUEVOS ROTOS “LA MALQUERIDA”

con dados de atun Balfegd, mayo trufada y tobiko rojo.

* CHIPIRONES A LA PLANCHA

en su tinta con cebolla caramelizada.

ENTRE BAMBALINAS: PRIMER ACTO

*» ENSALADA DE TOMATE IBERICO

con ventresca de atun, cebolla roja y aceite ahumado.

FLOR DE ALCACHOFA FRITA 2 unidades

con yema curada en soja y trufa, coronado con velo ibérico.

CARPACCIO CASERO DE RES

con setas shitake y queso parmesano.

NUESTRO STEAK TARTAR

con pan carasau, pipas de calabaza y mayo de soja.

ENSALADA DE BURRATA

con pesto, pera confitada, cipolline, pistacho y cherrys asados.

PULPO A LA PARRILLA

con parmentier de patata y chips de ajo.




QUE COMIENCE €L €SPEATACRULO

* LASAGNA DE OSOBUCO

con crema de castafas.

*» SACOS DE RICOTAY PERA

sobre base de tomate confitado, guanciale y queso pecorino romano.

» HAMBURGUESA DE TXULETA MADURADA

200gr de carne de txuleta madurada, queso ahumado,
mermelada de bacon, canénigos y mayo de cilantro.

*» RAGOUT DE CARRILLERA

con salsa de chocolate sobre vichyssoise de puerros.

* CALAMAR A LA PARRILLA

con crema de calabaza y mayo de humo.

» COSTILLA DE CERDO A BAJA TEMPERATURA

con glaseado de cocacola y puré de boniato.

» SECRETO DE CERDO

con chimichurri y sal de naranja.

* TATAKI DE ATUN ROJO BALFEGO

con crema de sésamo, tahini y crujiente de quinoa negra.

* BACALAO CLUB RANERO

con nuestro pilpil y base vizcaina.

* CHULETILLAS DE LECHAZO

con reduccién de su jugo y patatas torneadas.

» PICANA A LA PARRILLA

con salsa de Cinema Coca y patatas rusticas.

* RAPE

con pifiones y crema de mango.

* LOMO BAJO MADURADO 30 DIAS

con patatas rusticas y pimientos de Padron.

Servicio de pan 1,5€ // Servicio de aceite +1,8€
Precios en € IVA Incl.
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LA BAMBALINA

Cada rincén de La Bambalina guarda una historia, y esta primera

carta es solo el inicio de un viaje por el tiempo. Desde los ecos del

Teatro de la Comedia hasta las luces del Gran Teatro, hemos
recorrido siglos de cultura y emociones.

Si quieres descubrir cémo este espacio dio paso a una nueva era
de magia, proyectando historias inolvidables en la gran pantalla,
te invitamos a continuar explorando nuestras cartas.

mﬁfhﬂm vbre,

Queremos compartir mds contigo.
Siguenos en Instagram y descubre cada detalle
que hace especial a La Bambalina.

iNos encantara saber qué te ha parecido!

INS TAGRAM PAGINA WEB
@labambalinavalladolid restaurantelabambalina.com






